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%’ Die Birne CH201/Fred®

= Birne aus dem Ziichtungsprogramm von Agroscope

= Anfang 2018 in der Schweiz lanciert und in Expansion in mehreren Landern
(Frankreich, Italien, Belgium, ...)

= Agronomische Eigenschaften:
= Toleranz gegen Feuerbrand
= Friihzeitige Ertragsfahigkeit
= Regelmassige Ertrége

= Fruchtqualitat:
= Attraktives Aussehen, rote Backe
= Hohe Geschmacksqualitat

= Nachernte Eigenschaften
= Lange Lagerfahigkeit - aber anféllig auf Kavernenbildung unter CA-Bedingungen
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0 Die Birne CH201/Fred®
Lagerempfehlungen
Parameter Empfehlungen
0,-Gehalt 3-5%
CO,-Gehalt max. 1 %
CA-Verzogerung 4 Wochen
1-MCP Behandlung nicht empfohlen
Optimales Erntefenster Festigkeit:  6.5-7.5 (6.3-6.9%) kg/0.5 cm?
Zuckergehalt: 11-13 °Brix
Starke : 5-6 (4-6*)
* Wallis und Westschweiz
g > Nicht alle Obstanlagen sind gleich anfillig fiir das Auftreten von
£ Kavernen!
<
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%’ Nationales Netzwerk von 18 Obstanlagen
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Saxoni
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Giimingen

Wadenswil

%'La Gatta

1 Canterana
San Bernardo

Blattanalysen im Juni

Reifegrad bei der Ernte
Ethylenproduktion
Qualitat nach der Lagerung

5
5

5

Physiologische Schaden nach
der Lagerung

Nahrstoffanalysen von
Friichten

Ascorbinsédure Analysen

Bodentyp

Diingungsplan

é:’ » Lagerung im gleichem Raum bei Agroscope in Conthey :
g 0.5°C, 5% O,,1 % CO,, 4 Wochen CA Verzdgerung
<
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% Nationales Netzwerk
Reifegrad bei der Ernte
16 VS, Evionnaz 04.09.2020
. 77771 EmteFenster VS, Vétroz 08.09.2020
14 1] : 1 DeutschCH OVS, St-Léonard 15.09.2020
- = P BGR, La Gatta 03.09.2020
12 [‘ il ki - WGR, San Bernado 03.09.2020
I 1 1 DLW, Biron 08.09. 2020
10 VS, Saxon2 10.09.2020
OVS, Saxon3 15.09.2020
8 VD, Morges Sydo 14.09,2020
®VD, Morges BAZS 14.09,.2020
é OVS, Saxonl 10.09.2020
4 OVS, Conthey FGA32 Adams 10.09,2020
OVS, Conthey FGA32 EMC 10.09.2020
2 @VS, Conthey FGA32 BA29 10.09.2020
W IH, Widenswil 14.09.2020
| | || WTG, Glittingen 14.09.2020
Festigkeit Zuckergehalt Stérke Sauregehalt msg, studen 15092020
[kg/0.5 em2] [*Brix] [Test iode] g/l ©Début fenétre de récolte
Fin fenétre de récolte
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g > Hohe Festigkeit- und Zuckerwerte, langsamer Stérkeabbau
<
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% Nationales Netzwerk
Fruchtgewicht bei der Ernte
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g > Obstanlagen > 4. Standjahr => kleinere Friichte
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%’ Nationales Netzwerk W © O’
Kavernenbefall nach 5 Monate CA-Lagerung
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g » Obstanlagen > 4. Standjahr => weniger anfillig zur Kavernen
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%’ Nationales Netzwerk

Ascorbinsdure und Kavernenbefall nach 8 Monate CA-Lagerung
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> 4. Standjahr < 4. Standjahr
g > Obstanlagen ohne Kavernen => mehr Ascorbinséure
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% Nationales Netzwerk
Blattanalysen im Juni
i I —— 4. Standjabr [n=8
i
N.tot P X - b o S .
» Obstanlagen > 4. Standjahr => tendenziell mehr Ca,
weniger N, P, K, Fe und Zn
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Nationales Netzwerk

Gesamtanalyse von verschiedenen Parameter

Dima (24.8%)

Dim1 (20.8%)
g
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Test von verschiedenen Lagerbedingungen
0, CO, CA-
Verzdgerung
Kontrollierte CA1 3% 1% 4 Wochen
GUITEEO CA2 5% 1% 4 Wochen
CA2 +1-MCP 300 ppb, 5 Tage nach der Ernte
Modifizierte MA (JannyMT + 56 % max.0.1% 4 Wochen
Atmosphare Captacal®)
Kuhllagerung KL 21 % <1% -
g
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% Test von verschiedenen Lagerbedingungen

Kavernenbefall nach 8 Monate Lagerung

B0%
70%
E
£ 30
< 20
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Cal CAZ CAZ + MA KL CAl CAZ CAZ + MA KL
3%02 5%02 1-MCP 5-6%02  21%02 3%02 5%02 1-MCP  5-6%02  21%02
1%€02  1%C02 0.1%CO2 <1%CO2 = 1%CO2  1%CO2 0.1%CO2  <1%CO2
Obstanlage 1 > 4. Standjahr Obstanlage2 < 4. Standjahr

§ » €O, und 1-MCP haben den Kavernenbefall geférdert
g » JannyMT Paloxen mit Captacal® (MA) haben den Kavernenbefall stark reduziert
<
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Test von verschiedenen Lagerbedingungen
Festigkeit nach 8 Monate Lagerung
g
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CAl CA2 AZ MA KL CAl CA2 CAZ + MA KL
3%02 S5%02 1-MCP 1 IN02 5%02 1-MCP S5-6%02 21%02
1%C02 1%C02 1%C02 1%C02 0.1 %C02 <1%C02
Obstanlage 1 > 4. Standjahr Obstanlage 2 <4. Standjahr
% » Gute Erhaltung der Festigkeit mit JannyMT Paloxen (MA)
g » Festigkeit im KL dhnlich wie im CA mit 3% O,
<
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Agroscope

Schlussfolgerungen

= Baume > 4. Standjahrwaren weniger Kavernenanfallig als jlingere Baume.
» Hohe Ascorbinséure und Calciumgehalte waren mit weniger Schaden verbunden.

= "Ausgeglichene Obstanlagen" Gberstanden alle getesteten Lagerungsbedingungen
(einschlieRlich 1-MCP-Behandlung) fast ohne Kavernenbildung.

= "Problematische Obstanlagen" wurden bessermit niedrigen CO,- und héheren O,-Werten
gelagert.

= Erste Resultate mit JannyM" Modules sind vielversprechend.
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Agroscope

% Aprikosen sind lebende Produkte

Die Qualitat nach der Ernte andert sich schnell

= Festigkeitsverlust

= Anderung der Hintergrundfarbe (griin > orange)
= Sdureabnahme
= Zunahme der fruchtigen Aromen
= Gewichtsverlust

= Faulniserscheinung

Festigkeit

N

Orange
Farbe

/

Sauregehalt

\

Zuckergehalt

Fruchtigen
Aromen

Gewicht

N
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%’ Verschiedene Parameter beeinflussen die Nacherntequalitit und das
Lagerpotential

= Sorte (Genetik)

= Reifegrad bei der Ernte

= Lagerbedingungen

Temperatur
Luftfeuchtigkeit
0,/CO,

= Ethylen
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& Sorte

» Festigkeitsverlustnach der Ernte hangtvon der Sorte ab:
= Schneller Verlust(Luizet, Early Blush®, Pink Cot®, WonderCot, ...)
= Mittlerer Verlust (Orangered®, Bergarouge®, Kioto, Bergeron,...)

= LangsamerVerlust (Goldrich, Harval, Swired, Farbaly,...)

Festigkeitsverlust
nach der Ernte

Diese Sorten fir

Langsam die Lagerung
Mittel bevorzugen
Schnell
g
g Tage nach der Ernte
g Nach CTIFL, 2012
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< Reifegrad bei der Ernte
Qualitit bei der Ernte Friihe Emte Soiite Ermte
100
50 821 aF Ermte
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50 03 4. Lagerversuche mit Goldrich
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S
g > Friihe Ernte: bessere Haltbarkeit aber weniger siiss
<
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Lagerbedingungen

= Temperatur: & \____ _ 28Tage
g, 14 Tage

= Kurze Lagerung (1-3 Tage): 8 °C

= Langere Lagerung (>3 Tage): 0-1 °C
1°C

—-—g'

» Luftfeuchtigkeit: 10
= 92-95 % 2 0 5 10 15 0 s 30
Anzahl Tage
Lagerversuche mit Goldrich
- 02 / COZ
= Kontrollierte Atmosphére (CA) moglich (2-5 % O,, 2-3 % CO,) aber die
Anwendung in der Praxis ist schwierig.
= Modifizierte Atmosphare (MA) in JannyM™ Modules oder in aktiven
Verpackungen (Xtend®, ZoePac®,...) kann die Lagerzeit verlangern.
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Modifizierte Atmosphare (Xtend® Beutel)
Gewichtsverlust Festigkeit
0 100
5| ™ 1°CKontrolle
o 1°C Xtend® 0 \
= 8 °C Kontrolle 5 o
7 8 ° Xtend® 2 8
g [ % 60 i a
= k] ¢
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% # E 40 v
2,
&, 20
1
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o Orangered® Gakich Orangered® Goldrich
Goldrich (28 Tage Lagerung)
Orangered® (7 Tage Lagerung)
> Xtend® hat den Gewichts- und
Festigkeitsverlust stark begrenzt.
@
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g > CO,>5% - Fleischbriune Risiken!
o
<
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< Ethylen

= Aprikosen sind klimakterische Friichte

= Sie produzieren Ethylen

= Sie sind gegenuber Ethylen empfindlich

= Ethylen beschleunigtdie Reifung von Aprikosen

= Experimente wurden an der Agroscope durchgefiihrt, um die Reifung
nach der Ernte zu beeinflussen:

= 1-MCP : Reifung wird verlangsamt
= Ethylen: Reifung wird beschleunigt

g
<
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%’ Behandlungen mit Ethylen und 1-MCP
100
1-MCP : 1000 ppb wahrend 24 St. Ernte
Ethylen: 100 ppm wahrend 24 St.
| od] Jen 10075 [ e
60 b " @ Kontrolle
d m Ethylen
40
C B A AB
20 I I
o aen RENR
Festigkeit Farbe Zuckergehalt Séauregehalt
[ID10] [a] [*Brix] [meq/100g]
b s ns ns
» Das Weichwerden von Aprikosen wurde durch 1-MCP gehemmt und durch Ethylen
beschleunigt.
% » Zuckergehalt und Sauregehalt wurden durch Ethylen- oder 1-MCP-Behandlungen nicht
2 beeinflusst.
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Agroscope

Schlussfolgerungen

= Festigkeitist ein entscheidender Faktor fiir die Nacherntebehandlung von Aprikosen.
= Sorte und Reifegrad haben einen sehr starken Einfluss auf die Lagerfahigkeit.

= Kurze Lagerung:8 °C
= Lange Lagerung:0-1°C

= Aprikosen kénnen unter MA Bedingungen gutgelagert werden, aber CO, sollte nicht 5 %
Uberschreiten > Risiken von Fleischbraune.

= Das Weichwerdenvon Aprikosenkann durch 1-MCP gehemmtund durch Ethylen
beschleunigtwerden. Zucker- und Sauregehalt werden aber nicht beeinflusst.
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